
Die WorkshopAlm
1 . 1 0 0  M E T E R  Ü B E R  N O R M A L N U L L



W E N N ,  D A N N  H I E R

In der Stille einer diskreten   Abgeschiedenheit sich auf 
Neues konzentrieren, alte Zö pfe abschneiden und neue 
kreative Lösungen finden – d afür den passenden Rahmen 
zu schaffen ist unser Anspru ch.
 I H R E  G A S T G E B E R  TA N J A  U N D  U L L R I C H  E C K E R T



A N KO M M E N

1.100 Meter über dem Terminkalender.

D ie Durhamer Alm liegt ca. 60 Kilometer südöstlich von München, ganz in der 
Nähe der Gemarkung Fischbachau, Ortsteil Elbach. Der Ort wurde 1078 erstmals 
urkundlich erwähnt. Seither war kaum noch von einschneidenden Vorkomm

nissen zu berichten. Zum Glück. Es scheint, als drehe sich die Welt hier zwischen den 
ersten Alpengipfeln etwas langsamer. Unverfälscht und traditionsbewusst – so ist der 
Landstrich unterhalb des Schwarzenbergs und des Breitensteins.



A B S C H A LT E N

Gestern. Heute. Morgen. Jetzt und hier.

Z ur liebevoll restaurierten Alm aus dem 18. Jahrhundert mit mehr als 17 Hektar 
Grund gehört auch nach wie vor ein landwirtschaftlicher Betrieb. Die gesamte 
Almhütte mit dem ausgebauten Stall, der Stub’n und Küche wird mit einem 

Kachel und Kaminofen geheizt. Für wohltemperierte Behaglichkeit ist also auch im 
Winter gesorgt. Eine OutdoorKüche mit Grillstation öffnet den Raum nach draußen. 
Bleibt noch zu erwähnen, dass das Trinkwasser aus der hauseigenen Quelle gezapft wird. 



F R I S C H  A N S  W E R K

Das lauteste Geräusch ist das Grasen 
der Ziegen und Schafe.

I deen, frisch aus der Natur: Wir sind in Klausur. Die Durhamer 
Alm garantiert jeder Arbeitsgruppe den notwendigen Abstand 
zum Arbeitsalltag. Alles benötigte technische Equipment ist 

vorhanden. Die Leitungen in die Außenwelt lassen sich aber auf 
Wunsch genau dosieren oder gar ganz kappen.

So entsteht ein Klima, in dem neue Ideen und Konzepte entstehen 
und in aller Ruhe und Diskretion reifen können.
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L O S  G E H T ’ S

Sie konzentrieren sich auf Ihr Projekt. 
Wir kümmern uns um den Rest.

I m 36 Quadratmeter großen Seminarraum – dem ehemaligen 
Kuhstall – läßt sich hervorragend und professionell tagen: An 
dem großen Massivholztisch finden bis zu 22 Personen Platz, 

modernste Tagungstechnik mit WLAN, Beamer, Leinwand und 
einem SoundSystem stehen unauffällig integriert zur Verfügung.

Man ist unter sich, ungestört – eine gute Grundlage für erfolgreich
es Arbeiten.

Gemeinsam im Team, konzentriert in kleinen Gruppen oder alleine, 
drinnen oder draußen: Hier finden Sie immer die passende Umgebung 
für effektives Arbeiten.



F E I E R A B E N D

Wohl verdient, wohl bekomms!

K üchenchef Tom belohnt Sie nach einem konstruktiven Tag 
mit frisch zubereiteten, bodenständigen Speziali täten: Das 
aus eigener Fleischproduktion zubereitete Lammragout ist 

in Rotwein geschmort, die Bachforellen aus dem eigenen Weiher 
werden mit frischen Kräutern gegrillt, die Käsespezialitäten stammen 
von der befreundeten Tegernseer Naturkäserei. Alles naturnah und 
regional.

Das Wohl unserer Gäste liegt in den Händen erfahrener Service
kräfte – unter der freundlichen Obhut des Inhaber und Gast
geberpaares Tanja und Ullrich Eckert.



A U S G L E I C H

Erst die Arbeit,  
dann die Belohnung.

V ier Seen und neun Golfplätze in unmittelbarer Umgebung. 
Und rings herum die Berge. Ja, wo gibt’s denn sowas! Die 
Durhamer Alm liegt mitten in einer äußerst abwechslungs

reichen Landschaft. Bergtouren in allen Schwierigkeitsgraden, 
Segeln, Radeln – im Winter Langlauf und Schneeschuhwandern. 
Alleine oder mit Ihrem Team.

Gerne beraten wir Sie und organisieren Ihr (Gemeinschafts) Erleb
nis. Komplett. Kompetent. Und persönlich.
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D I E  W O R K S H O PA L M

•  Seminarraum (36 qm) mit rustikalem 
Holztisch (3,5/4,7 x 1,4 m), versenkbarem 
Beamer, Leinwand, SoundAnlage

•  Platz für 18 Personen  
(erweiterbar um 4 Plätze)

•  separater Arbeitsraum mit Monitor/TV

•  2 Außenbereiche für Gruppenarbeit

•  professionelle Gastroküche  
für anspruchsvolles Catering

• Brotzeitküche

•  großzügige OutdoorKüche



F l u g h a f e n  M ü n c h e n  1 0 0  K M

                       M ü n c h e n  6 2  K M

                                      Te g e r n s e e  2 6  K M

                                          S c h l i e rs e e  1 6  K M

                                   I r s c h e n b e rg  (A 8)  1 6  K M

D A  G E H T ’ S  L A N G

Einfach dem Klang der Kuhglocken folgen.

V on der A8 München-Salzburg kommend, Ausfahrt Irschenberg auf die B472 durch 
das Leitzachtal in Richtung Fischbachau. Geben Sie einfach Durhamer Alm 18 in Ihr 
Navigationsystem ein  Sie werden von uns persönlich erwartet. Selbstverständlich 

organisieren wir auch einen ShuttleService für Sie und Ihre Gäste.
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G A N Z  S C H Ö N  S C H Ö N

Ein Stück Durhamer Alm für Daheim: 
Natürliches vom Alpinen Steinschaf.

U nser ganzer Stolz sind unsere Alpinen Steinschafe, die sich 
auf der Alm frei und ungestört bewegen können. Die Wolle 
verarbeiten wir schonend zu hochwertigen Produkten, die 

Teppiche werden liebevoll in Handarbeit gewebt, die Schaffelle 
gibt es in allen naturbelassenen Farben. Wir bieten Ihnen unsere 
Produkte auch in individuellen Größen an – zugeschnitten auf Ihre 
Bedürfnisse. Sprechen Sie mit uns!

Selbstverständlich könne Sie die Produkte auch auf unserer Web
site (www.durhameralm.de) bestellen. K L I C K !

F I L Z PA N T O F F E L

Gefilzte Wolle, mit Edelweiss-Applikation,  
Sohle gummiert

• 35/36; 37/38; 39/40; 41/42; 43/44

S I T Z K I S S E N

Gefilzte Wolle, geflochten, antrazith,  
aus biologisch gewaschener Wolle

• 30 x 30 cm 
• 40 x 40 cm

S I T Z B A N K A U F L A G E N

Handgewebt, graumeliert,  
aus biologisch gewaschener Wolle

• 40 x 80 cm; 1,6 kg 
• 40 x 120 cm; 2,4 kg

S C H A F F E L L E

In allen natürlich vorkommenden Farben des 
Alpinen Steinschafs, schonend gegerbt

• Langhaarfell 
• Kurzhaarfell (auf 3 cm geschoren)

W O L LT E P P I C H E

Handgewebt, graumeliert,  
aus biologisch gewaschener Wolle

• 70 x 140 cm; 3,3 kg 
• 80 x 160 cm; 4,3 kg 
• 100 x 200 cm; 6,7 kg 
• Sondergrößen bis 15 qm möglich



E V E N T- C O N S U LT I N G

Wir stehen mit unserer langjährigen  
Erfahrung für die Konzeption, Organisation 
und Durchführung hochwertiger Veran-
staltungen. National und International.

U llrich Eckert leitete über 20 Jahre den Lufthansa Party Service und richtete u.a. 
das VIP-Catering für die Olympischen Spiele in Barcelona, Lillehammer, Atlanta, 
Nagano, Sidney, Turin und Peking aus. Er war kontinuierlich für die gastronomi-

sche Organisation großer Hauptversammlungen und internationaler MesseAuftritte 
deutscher Automobil Konzerne zuständig.

Mit dem ersten Management-Buy-out der Lufthansa-Geschichte erwarb er 2005 den 
Lufthansa Party Service und leitete ihn als geschäftsführender Gesellschafter.

Ullrich Eckert wurde mehrmals als „Caterer des Jahres“ ausgezeichnet. 2016 wurde  
er für sein Lebenswerk und seine besonderen Verdienste für die deutsche Event 
CateringBranche geehrt.

Tanja Eckert sammelte nach einem abgeschlossenen BWLStudium ihre Erfahrungen in 
Service, Veranstaltungsleitung und Verkauf im Zuge ihrer Tätigkeiten für den Lufthansa 
Party Service – u.a. als Niederlassungsleiterin des Lufthansa Party Service München.

HANDS-HEART
C O N S U LT I N G  
im Bereich  
Hospitality,  
Gastronomie und 
EventCatering.

Cocktail
P L A N U N G  
und Durchführung 
nationaler und 
internationaler 
Catering-Projekte.

Clipboard-list-check 

B E R AT U N G  
und Optimierungs 
Analysen für 
gastronomische 
Betriebe.

USERS
O R G A N I S AT I O N 
von Seminaren, 
Schulungen und 
Coachings.

U N S E R  A N G E B O T

Ihre Consultants Tanja und Ullrich Eckert



L P S  B I O  F O O D  O H G

Tanja & Ullrich Eckert
Durhamer Alm 18, 83730 Fischbachau

Telefon: +49 8028 904045, Mobil: +49 171 6264400 
info@durhameralm.de


